
 SLOWDWICHS 

Claudine (l'original)������ 17,5 €
Gigot d’agneau aux 12 épices cuit 8h, garniture effilochée, 
chakchouka (compotée d'oignons, poivrons et tomate), sauce 
yaourt citron, oignons crus, coriandre fraîche et pain semoule 
(1) (2)�

Paulo�����������������������������14,5 €
Poulet fermier aux 12 épices cuit 4h, garniture effilochée, 
chakchouka (compotée d'oignons, poivrons et tomate), sauce 
yaourt citron, oignons crus, coriandre fraîche et pain semoule
(1) (2) (7) (8)�

Robinson��������������������������14 €
(Végétarien) 
Butternut et fruit du jacquier rôtis aux 12 épices, garniture 
effilochée, chakchouka (compotée d'oignons, poivrons et 
tomate), sauce yaourt citron, oignons crus, coriandre fraîche et 
pain semoule (1) (2)

Nos sandwichs sont accompagnés de 
coriandre et d'oignons, n'hésitez pas à 
nous dire si vous n'en voulez pas ! 

�

 ACCOMPAGNEMENTS  

Pommes de terre grenailles.. 6 €
Pommes de terre grenailles rôties aux herbes de provence, 
sauce ketchup maison

Salade de pois chiches����� 6 €
Pois chiches, fromage frais, miel, échalotes, persil, cumin  
(2)

 DESSERT 

Fondant au chocolat��������� 6 € 
Fondant au chocolat au beurre salé et à la poudre d’amande 
(1) (2) (3) (4)

 FORMULES 

Slowdwich + 
accompagnement ou dessert 
��������������������������������������� + 4 € 
Slowdwich + 
accompagnement et dessert 
��������������������������������������� + 7 €

Allergènes : gluten (1), lait (2), œufs (3), fruits à coques (4), 
moutarde (5), sulfites (6), sésame (7), poisson (8)

CLAUDINE 
LE SLOWDWICH 
MÉDITÉRANÉEN

La recette unique du gigot de 
8h aux 12 épices déclinée en  
poulet fermier et butternut.  
Une histoire de famille, 
de cuisson lente et de 
Méditerranée.


