
 LES PÂTES POUR LES PETITS 

Pasta per i Bambini. 
Pour les enfants! (petite portion)
Huile d’Olive et Parmesan�������������������������� 6 €
Sauce Tomate et Parmesan��������������������� 7,5 €
Carbonara - Amatriciana - Burrata - Pesto��8 €
Petite portion de Lasagne������������������������� 10 €
 
 LES PÂTES 

Pomodoro e Parmigiano��� 9 €
Pâte fait maison, sauce tomate, parmesan

Pomodoro e Burrata����� 13,5 €
Pâte fait maison, sauce tomate, parmesan, burrata

Pesto e Burrata������������� 14,5 €
Pâte fait maison, pesto au basilic de Genes, parmesan, burrata

Carbonara���������������������14,5 €
Pâte fait maison,œufs, pecorino romano, 			 
guanciale lardons de bajoue de porc, poivre noir

Carbonara à la Truffe����15,5 €
Pâte fait maison, œufs, pecorino romano, guanciale lardons de 
bajoue de porc, pâte de truffe et cêpes, poivre noir

Amatriciana�������������������14,5 €
Pâte fait maison, sauce tomate, guanciale lardons de bajoue de 
porc, pecorino romano, poivre noir

Lasagne alla Bolognese����16 €
Selon la tradition bolognaise, nos lasagnes sont faites avec une 
sauce de viande de bœuf et de porc, avec des pâtes aux œufs, 
du parmesan et de la mozzarella

 PASTRAMI & FOCACCIA 

New York��������������������������12 €
Focaccia, pastrami, sauce miel et moutarde,  
chou rouge, cornichons

Napoli������������������������������� 12€
Focaccia, pastrami, sauce pesto, roquette, tomate cerise

 ENTRÉES 

Burratina (salade)���������������8€
Burrata aux pouilles (125 gr, pasteurisée), avec roquette,		
tomate, focaccia

 SUPPLÉMENTS 
Burrata (50g)��������������������� 2 €
Guanciale�������������������������� 2 €
Sauce à la Truffe��������������� 2 €

 PLAT DE LA SEMAINE 
Voir sur l'ardoise 

 DESSERTS 

Tiramisù Classico����������� 5,5 €
Pas d’alcool, juste du café 

 Pannacotta au pistache, 
coulis de fruits rouges, 
noisettes��������������������������� 6 €
Ne contient pas de la gélatine animale
Tous nos plats sont faits à la main. 
Ainsi, même les pâtes sont fraîches et faites maison avec des 
farines anciennes, selon la tradition.

SOLINA 
PÂTES FRAÎCHES

Des pâtes fraîches préparées 
dans la plus pure tradition 
des Abruzzes à partir de blés 
anciens. C’est d’ailleurs cette 
farine, la Solina, qui donne  
son nom au restaurant.

Allergènes : gluten, lait, œufs, fruit à coques 
Tous nos ingrédients sont strictement BIO


