SOLINA

PATES FRAICHES

LES PATES POUR LES PETITS

Pasta per i Bambini.
POUI‘ |eS enfa ntS! (petite portion)

Huile d’Olive et Parmesan....ccccececcececcececcces 6 €
Sauce Tomate et Parmesan.........ccccceee... 7,5 €
Carbonara - Amatriciana - Burrata - Pesto.8 €
Petite portion de Lasagne.....ccccceeceenecccnees 10 €

Pomodoro e Parmigiano ..9 €

Pate fait maison, sauce tomate, parmesan

Pomodoro e Burrata.... 13,5 €

Pate fait maison, sauce tomate, parmesan, burrata

Pesto e Burrata.......cc.... 14,5 €

Pate fait maison, pesto au basilic de Genes, parmesan, burrata

Ca rbonara ....................14,5 €

Pate fait maison,ceufs, pecorino romano,
guanciale lardons de bajoue de porc, poivre noir

Carbonara a la Truffe ...15,5 €

Pate fait maison, ceufs, pecorino romano, guanciale lardons de
bajoue de porc, pate de truffe et cépes, poivre noir

AmatriCia na00000000000000000014,5 €

Pate fait maison, sauce tomate, guanciale lardons de bajoue de
porc, pecorino romano, poivre noir

Lasagne alla Bolognese...16 €

Selon la tradition bolognaise, nos lasagnes sont faites avec une
sauce de viande de beeuf et de porc, avec des pates aux ceufs,
du parmesan et de la mozzarella

Des pates fraiches préparées
dans la plus pure tradition
des Abruzzes a partir de blés
anciens. C’est d’ailleurs cette
farine, la Solina, qui donne
son nom au restaurant.

PASTRAMI & FOCACCIA
New York .........................12 €

Focaccia, pastrami, sauce miel et moutarde,
chou rouge, cornichons

NapPOli.cccccceccececcecececcececcecse 12€

Focaccia, pastrami, sauce pesto, roquette, tomate cerise

ENTREES
Burratina (salade) ...cccceeeeee. 8€

Burrata aux pouilles (125 gr, pasteurisée), avec roquette,
tomate, focaccia

SUPPLEMENTS

Burrata (500) cccceeececeeececceee 2 €
Guanciale...ccccececececcccccececec 2 €
Sauce ala Truffe .ccceeececcece 2 €

PLAT DE LA SEMAINE
Voir sur l'ardoise

DESSERTS
Tiramisu ClassicO..ccceeeee 5,5 €

Pas d’alcool, juste du café

Pannacotta au pistache,
coulis de fruits rouges,
nOisettes 0000000000000000000000000O0 6 €

Ne contient pas de la gélatine animale

Tous nos plats sont faits a la main.

Ainsi, méme les pates sont fraiches et faites maison avec des
farines anciennes, selon la tradition.

Allergénes : gluten, lait, ceufs, fruit a coques
Tous nos ingrédients sont strictement BIO



