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DUO D’EMPANADAS* (1)(2)(4) (Argentine) – Farine Bio……………………………… 7,5€ 
 
CRÉMEUX MEXICAIN et tortillas de maïs ……..………………………………………. 6€ 
Crème « maison » de haricots blancs, pois chiches, herbes fraiches et citron vert 

 
Uniquement le soir et les week-end  
 

GUACAMOLE aux avocats bio et « fait maison » …………….…………. 7€ 
Servi avec ses tortillas de maïs 
 
PANDEBONO ET JAMBON SERRANO (2) (Colombie) ....…………….. 6€ 
Pain à base de farine de manioc et de fromage  
 

Plats 
f 

LUCHA DE CHICHARRON (1) (Costa Rica) ……………………………... 13€ 
Poitrine de cochon grillée, servie effilochée assaisonnée paprika citron vert / herbes fraiches 
Proposée dans un pain à la semoule, chou de gallo, pico de gallo. (Cochon du perche) avec pommes de 
terre rôties et pousses d’épinards. 
 
 
CHILAQUILES VEGGIE (2) (Mexique)……………………………………… 10€  
Tortillas de maïs aux deux sauces à la tomate bio, super sain et à l’esprit super mexicain, fromage de 
brebis, haricots noirs BIO sautés aux oignons rouges, crémeux mexicain, pico de gallo. Plat végétarien et 
plein de protéines. 
 
CHILAQUILES AU POULET (2) (Mexique) ……………………………... 12,5€ 
Tortillas de maïs aux deux sauces à la tomate bio, super sain et à l’esprit super mexicain, fromage 
de brebis, haricots noirs BIO sautés aux oignons rouges, crémeux mexicain, pico de gallo avec 
poulet effiloché. Poulet français élevé aux graines. 
 
PLANCHE DE 4 EMPANADAS*(1)(2)(4) (Argentine) Farine Bio ……………... 14€ 
x 

Formules 
 
COMBO SNACKING 
Crémeux Mexicain / Totopos + duo d’empanadas* (1)(2)(4) …………………………... 12€ 
 
CHICHARRON (1) + Tranche de cake du jour (1)(3)(4)…...........………………………14,5€ 
 
 

Dessert 
 
CAKE DU JOUR (1)(3)(4) (Destination du moment) : la part....... 3€50 Entier ..........22€  
 
ALFAJOR CLASSIQUE DULCE DE LECHE (3 pièces)  (1)(2) .……………………………………6€ 
 
*Empanadas : 100 g l’unité          
  Allergènes : (1) Gluten (2) Lait (3) Fruits à coques (4) Œufs 


